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Restaurant bistronomique

HOTEL MONTFORT

MENU MIDI

g

Repas 3 services : Ajouter 12. au prix du plat principal (potage, plat principal et dessert du jour)

4
Entrees

Potage du jour | 8.
Inspiration du chef

Salade du moment | 8.
Selon les fraicheurs du marché

Plats principaux

Plats principaux (i)

Salade césar | 15.
Vinaigrette maison
Extra Bavette de boeuf ou Poulet ou Saumon | 9.

Tartare de saumon (s oz) | 26.

Mayonnaise maison & I'avocat et au pamplemousse,

oignons rouges, pOi\/fOﬂS et concombres
(servi avec croUtons et salade)

Pavé de saumon poélé | 24.
Sauce ¢ la lime et & la noix de coco

(servi avec légumes sautés et riz pilaf)

Bavette de boeuf | 39.
Cuisson meédium-saignant, sauce au Porto
(servi avec frites et salade)

Poutine Montfort* | 25.

Frites croustillantes, sauce & base d'un bouillon
aux léegumes grillés, érable et vin blanc,
fromage frais en grains, joue de porc braisée,
oignons marines et créme sure

© L'Hotel Montfort est le fier présentateur officiel de I'exposition
« La Poutine : Une culture ¢ toutes les sauces » présentée au
Musée des Cultures du Monde de Nicolet.

Poutine classique | 19.
Frites croustillantes, fromage en grains,
sauce brune traditionnelle

Pizza aux 3 fromages | 25.
Mozzarella, cheddar, parmesan,
tomates fraiches et verdure

Pizza Burratini | 25.
Mozzarella, cheddar, parmesan, tomates confites,
Burratini et réduction de balsamique

Mac’n cheese | 20.
Macaroni au fromage crémeux, bacon et ciboulette

Fish’n chips | 26.
Filet de morue dans une panure a la biére maison
(servi avec sauce tartare et frites)

Smoked meat | 28.
Viande fumeée dans un pain Kamut,
moutarde La Morin

(servi avec frites)

Hamburger | 23.
Cheddar, tomate, laitue, ocignon, sauce maison

(servi avec frites)

Service et taxes en sus. Prix et items indiqués sujets & changement.
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